
12€

MENU

RESTAURANT
D ’A PPL I CAT I ON

FORMULE
BISTRONOMIQUE

M E N U
SAVEURS DU MARCHÉ MENU

GROUPE, ENTREPRISE 
OU ASSOCIATION

14,50
€

22€

(servie en 45 mn 
proposée tous les jours)

à partir de 10 
personnes, menu 

préétabli comprenant:

Entrée - Plat
ou

Plat - Dessert

(boissons non 
comprises)

Entrée

Plat

Dessert Cocktail et sa mise 
en bouche

Entrée

Plat

Dessert

Vin et café compris

IFA MARCEL SAUVAGE - 11 Rue du Tronquet 76130 MONT-SAINT-AIGNAN
Renseignements et réservation :

02 35 52 85 00 - accueil@ifa-rouen.fr
www.ifa-rouen.fr/accueil/le-restaurant-dapplication

Ouvert du lundi au vendredi de 12h30 à 14h30

MARS 2024
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Ouvert du lundi au vendredi de 12h30 à 14h30

JANVIER 2024
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RESTAURANT
D ’A PPL I CAT I ON

MARDI 26/03MARDI 12/03

Gaspacho Andalou
***

Magret de canard à la crème de 
chorizo

***
Crème Catalane

Les menus et dates annoncés  
sont susceptibles de changer en 

fonction des approvisionnements 
et des progressions pédagogiques.

Quiche au saumon & poireau
***

Steack de thon snacké au tataki
ou

Tartare de boeuf pommes 
allumettes

***
Crêpes à flamber

ou
Poire belle hélène

VENDREDI 01/03

Découverte des huîtres gratinées
***

Bar grillé à l’anis
***

Poker de dessert

Friture de poissons, sauce tartare
***

Magret de canard Montmorency
ou

Filet bar meunière
***

Crème brûlée au grand Marnier
ou

Choux craquelin à la praline

JEUDI 28/03

Vendredi 29/03

Soupe de pistou
***

Carré d’agneau à la Provençale
***

Pêche flambée

VENDREDI 22/03

«Bon voyage au Pays Basque»

Piperade basquaise & Panacotta de 
chèvre aux figues & jambon cru au 

piment d’Espelette
***

Poulet basquaise
Riz pilaf & flan de poivrons

***
Cerises flambées sur crème brûlée aux 

amandes


